GIDA MADDELERI; TUTUN
A 21 FIRINDA PiSiRME; YENILEBILIR HAMURLAR

Notlar

Asagidakilar igin 6zel isleme tabi tutulmus enzimler veya mikro

organizmalar:

() onceden var olan bir bilegimi temizlestirmek, ayristirmak veya
serbest birakmak, veya

(i) tekstil arunlerinin iglenmesi veya kati yuzeyli maddelerin
temizlenmesi daha ileride C 12 S [5],

alt sinifinda siniflandiriimistir.

A21B FIRINCI FIRINLARI; FIRINCILIK iGiN MAKINE VE TECHIZATLAR
(eve ait pisirme ekipmanlari A 47 J 37/00; yanma aletleri F 23; eve ait
sobalar veya tamamen veya kismen firin olan alanlar F 24 B, C)

1/00 Firincilanin firinlan

1/02 . Isitma ayarlamalariyla 6zelliklendirilmis

1/04 . . Pisirmeden once atesle isitilan firinlar

1/06 . . Radyatoérlerle isitilan firinlar

1/08 . .. buhar isitmali radyatorler ile

1/10. .. buhar digindaki sivilarla 1sitilan radyatorler ile

1/14 . .. Radyatorlerin ayarlanmasi

1/22 . .. elektrik radyatorler ile (2/00 oncelik tasir; elektrik 1sitmali elementler H
05 B)

1/24 . . icindeki akici madde ile isitilan firinlar

1/26 . .. sicak hava ile

1/28 . .. gazh yanici Urunler ile

1/33 .. Dogrudan yanici urtnlerle 1sitilan firinlar (1/04 6ncelik tagir)

1/36 .. Dogrudan sicak sivi ile isitilan firinlar (1/06, 1/33 oncelik tasir)

1/40 . Isty1 ayarlayici cihazlarla donatiimig (1stya duyarli elementler G 01 K)

1/42 . pisme suresince hareket eden pisme ylzeyleriyle donatiimis (tasima
genel B 65 G)

1/44 . . yatay duzlemde hareket eden yuzeyler ile

1/46 . . sonsuz bir tagiyici veya doner bir tekerlekten gegici olarak uzaklastirilan
yuzeyler ile

1/48 . . sonsuz band seklindeki yuzeyler ile

1/50 . cikarilabilir pisirme yuzeyleri ile donatiimig

1/52 . Portatif firinlar; Acilir kapanir firinlar (seyahat veya kamp ocaklari A 47
J 33/00)

2/00 Yuksek frekans veya infrared (kiziltesi) iIsitma saglayan pisirme
aletleri

3/00 Firinlarin parga veya aksesuarlari

3/02 . Kapaklar; Sarkma kapaklar (kapaklarin genel 6zellikleri E 06 B)

3/04 . Firinlar icin hava igleme cihazlari, 6rnedin nem ayarlama

3/07 . Firinlari yikleme veya bosaltma (3/18 éncelik tagir)



3/10.
3/13.
3/15.
3/16 .
3/18.
5/00
5/02 .
5/03 ..
5/04 .
5/06 .

5/08 .

7/00

A21C

Firinlari aydinlatma yontemleri

Pisirme kutular ; Pisirme formlari

Pisirme kagitlari; Pisirme bordalari

Pisirme yuzeylerini yaglama veya temizleme makineleri

Pismis malzemeyi kutulardan ¢ikarma (gikarma genel B 65 B 69/00)
Ozel malzemeler igin pisirme aletleri; Diger pisirme aletleri
Gofret, hamur isi, bisklvi gibi yiyecekleri pisirmek icin aletler

borek pisirmek igin (kizartma tavalari A 47 J 37/10) [3]

Silindirik pastalar pisirmek icin aletler

Tuz solUsyonunda pisirmek igin aletler, ornegin tuzlu halkalar yapmak
icin

Kati veya sivi yagda pisirme igin aletler, 6rnegin gozleme yapmak igin

Pigirme Tesisleri

HAMUR YAPILMASI VEYA HAMUR iSLENMESI ILE iLGILI MAKINE
VEYA TEGHIZATLAR; HAMURDAN MAMUL FIRINDA PiSIRILEN
MADDELERIN ISLENMESI

Altsinif Indeksi

PISIRMEDEN ONCE HAMURU ISLEME

Karigtirma, yogurma, homojenizeetme. . .. .................. 1/00,

7/00

Sekillendirme. . . ... . 3/00,

11/00

Bolme; Kullanma. . .. ... .. . .
5/00,
9/00,
11/0
0

HAMURUN KABARMASINI SAGLAYAN MALZEMELER. . .................

13/00

PISMIS MALZEMEYI ALMA (KULLANMA - ISLEME). .. ...................

1/00

1/02 .
1/04 .
1/06 .

1/08 .
1/10 .
1/12 .
1/14 .

15/00

Hamur malzemesini karistirma veya yogurma makineleri (eve ait
karistirma veya yogurma makineleri A 47 J 43/00, 44/00)

dikey olarak monte edilmis aletlerle; Cirpma veya dévme makineleri
egik donuslu karistirma kollari veya manivelalari ile

dusey olarak monte edilmis karistirma veya yogurma aletleri ile;
Helozonik karigtiricilar

Makaralar ile

Havali hamurlar Uretmek igin ek havalandirma malzemeleri ile
hububattan dogrudan hamur hazirlanmasi igin

Karigtirma veya yogurma makinelerinin yapisal elemanlari



3/00

3/02 .
3/04 .
3/06 .
3/08 .

3/10.

5/00

5/02 .
5/04 ..
5/06 . .
5/08 .

Bolmeden once hamur yiginlarini sekillendirmek igin malzeme
veya makineler

Hamur tabakalayicilar; Makara makineleri; Makara igneleri

Hamur ¢cikarma makineleri

Hamur kagitlarini halkalama makineleri, ornegin simit (pogaga) turetmek
icin

Hamur cizgilerini kivirmaya makineleri, 6rnegin halka ¢orekler Gretmek
icin

hamur bolme malzemeleri ile birlikte

Hamur ayirma makineleri

bolme kutulari ve ¢cikarma tulumbalari

radyal pistonlu doner yapilar iginde bélme kutulu

eksen pistonlu doner yapilar iginde bolme kutulu

radyal, yani yildiz tipi, presleme tulumbasina bitisik ya da kollarinda
kayabilir bicak kanatlari ile



7/00
7/01.
7/02 .

7/04 .
7/06 .

9/00

9/02 .
9/04 .
9/06 .
9/08 .

11/00

11/02 .
11/04 . .
11/06 . .

11/08 . .
11/10 .
11/12 .

11/14 . .
11/16 .
11/18 . .
11/20 . .
11/22 .

11/24 .

13/00

13/02 .

15/00

15/02 .

15/04 .

Yogurmadan farkh sekilde galisarak bolinmus olan hamuru
homojenize eden makineler

sonsuz bantlar ile

pervaz kanallari ile (7/01 éncelik tasir)

pervaz kaplari ile (7/01 oncelik tasir)

bolme makineleriyle birlikte radyal, yani yildiz tipi, presleme
tulumbasina bitisik ya da kollarinda kayabilir bigak kanatlar ile

Hamur veya hamur pargalarini kullanmak igin diger malzemeler
Kaliplarda sehriye, spagetti veya makarna gibi hamur seritlerini
ayirmaya yada asmaya yarayan aletler

YUzeyleri hamur parga veya seritlerinden temizlemeye yada
yuzeylerden graniler maddeleri ayirmaya yarayan aletler

Simit gibi hamur pargalarini doldurmaya yarayan aletler

Elde edilmig pargalari, 6rnegin hamur kaliplarini verme, ayarlama veya
tasima aletler

Pisirmeden 6nce hamura son seklini vermeye yarayan diger
makineler

Kabartma makineleri

kesme ve kabartma makara ve silindirleri ile

daha onceden sekillendirilmis hamur kaliplarini duzenli olarak elde
etme

islenmis pervazlar ile, 6rnegin kalip makarali ¢gark makineleri

kesme aletleri ile birlikte

Hamur pargalarinin ylzeylerini delme, ince uzun ve dar uzun yarma igin
aletler

yildiz sekli vermek igin

itip cikarma makineleri

pistonlar ile

sarmallar ile

Sehriyeyi sekillendirmek igin bigaklar veya kesme diskleri ve makaralari
olan aletler

Bir cift yivli makara ile bir kagit hamurdan sehriye kesmeye yarayan
aletler

Kabarticilar; hamurun kabarmasini saglayan malzemeler
sonsuz konveyorler ile

Pismis triini kullanma malzemeleri

Pismis ince biskuvileri pervazlama veya sekillendirme aletleri

Cok katli ince biskuvi kagitlari yapmak

Ozellikle ekmek disinda pisirilmis olan malzemeler icin kesme veya
dilimleme makine veya aletleri (ekmek kesme veya dilimleme i¢in B 26
B, D)



A21D BAKIM, 6rnegin UN VEYA HAMUR ISLENMESI, 6rnegin DEPOLAMA,
MALZEME EKLEME YOLU ILE iSLENMESI FIRINDA PiSIRME,
FIRINCILIK URUNLERI, URUNLERIN KORUNMASI

Altsinif indeksi _
PISIRMEDEN ONCEKi URUNLER;

BUNLARIN BAKIM VEYAKORUNMASL. . ... 10/00; 2/00
- 8/00

HAMURUN PISIRILMESI. . ........ .. ... ., 8/00

FIRIN URUNLERI;

BUNLARIN SAKLANMASI VEYA TAZELENMESI. . ................. 13/00;

15/00, 17/00

2/00 icine malzemeler eklemek suretiyle hamur veya un islemi (10/00
oncelik tasir) [2]

Not
Bu grupta, aksine bir agiklama yoksa, bir madde son uygun yer altinda
tasnif edilir.

2/02 . inorganik madde eklenmesiyle

2/04 . . Oksijen; Oksijen olusumlu bilesikler, drnedin ozon, peroksidler

2/06 . . Azaltma maddeleri

2/08 . organik madde ilavesiyle

2/10 .. Hidrokarbonlar

2/12 . . Halohidrokarbonlar

2/14 . . Organik oksijen bilesikleri

2/16 . .. Yagl asit esterleri

2/18 . .. Karbonhidratlar

2/20 . .. Peroksikler

2122 . .. Askorbik asit

2124 . . Organik nitrojen bilesikleri

2126 . .. Proteinler

2/28 . . Organik sulfur bilesikleri

2/30 . . Organik fosfor bilesikleri

2132 . .. Fosfatidler

2134 .. Hayvansal madde

2/36 . . Bitkisel madde

2/38 . .. Kok tohumlari; Tohum tahillar; ézleri

2/40 . Un veya hamurun kimyasal igleme araglari

4/00 Un veya hamurun firin isleminden once kapali bir ortamda
saklanmasiyla korunmasi

6/00 Un veya hamurun firin igleminden once, sogutma, havalandirma ve
iIsitma gibi diger islemleri [2]

8/00 Hamurun hazirlanmasi veya firina verme yontemleri (2/00 6ncelik

tasir)



8/02 .

8/04 . .

8/06 .
8/08 .

8/10 ..

10/00

10/02 .
10/04 .

13/00

13/02 .
13/04 .
13/06 .
13/08 .

15/00

15/02 .
15/04 .
15/06 .
15/08 .

17/00

Hamur hazirlama yontemleri; Hamurun firina verme igleminden 6nce
islenmesi (hamur islemi veya yapimi ile ilgili makine veya donanimlar A
21 C)

Hamurun mikroorganizma veya enzimlerle islenmesi

Firanlama iglemi (Firinci firinlart A 21 B)

Yapismanin 6nlenmesi, 6rnegin firinlama aletlerine yapigsmasi

Tozlarin kullanimi

Firinlama igleminden 6nce, sulu hamur veya karigimlari [2]
Hazir firin hamurlari,6rnegin paketli hamur
Sulu hamur [2]

Mamul veya yari mamul firin Griinleri

Tam yemeklik ekmek veya kaba 6gutumlu tahil veya kepek icerenler
Bugday veya ¢avdar unu digindaki maddelerden mamul ekmek [2]
Degisik nisasta veya protein muhteviyatli ekmek [2]

Pasta, 6rnegin kek, biskuit, puf-pastalari (buzlu veya dondurulmus veya
karisim A 23 G 3/00)

Mamul firin tGriinlerinin Saklanmasi; Gelistiriimesi (tazeleme 17/00;
ambalajli veya sarmali firin Grlnleri B 65 23/10, 25/16) [2]

Sogutarak [2]

Ist islemiyle [2]

Ist sagimiyla [2]

Kaplanmasiyla [2]

Firin Girtnlerinin tazelendirilmesi (gelistirme 15/00) [2]



A 22

A22B
1/00

3/00
3/02 .
3/04 .

3/06 .
3/08 .

3/10.
3/12.

5/00

5/02 .
5/04 .
5/06 .
5/08 .

5/10 ..
5/12 ..
5/14 .
5/16 .
5/18 .
5/20 .

7/00

A22C

KASAPLIK; ET ISLEME; KUMES HAYVANLARI VEYA
BALIK ISLEME

KESIM
Kesilecek hayvanlarin baglanmasi araglari

Kesme veya sersemletme

Surgu araglari ile kesme, 6rnegin kesme tabancalari, kartuslar
Kesilecek hayvanlar i¢in kullanilan maskeler; sersemletme diuzenekleri
ile kombine maskeler

Elektrik akimi ile kesme veya sersemletme (elektrik devreleri H 05 C)
Kdmes hayvanlari veya baliklar igin, 6rnegin kesme pensleri, kesme
makaslari

Kesme aletleri; Kesme bigaklari

Kosher kesme araclari

Kesme igsleminde veya kesme igleminden sonra kullanilan
Aksesuarlar

Kesme pensleri

Kan toplama aragclari; Kan karistirma araglari

Buyuk bag hayvanlar igin kesme standlari veya yayma araclari
Kaynar su ile temizleme; Kazima; Tuylerin alinmasi; Tutsuleme (deri
veya tly islemi C 14 B)

El araglari

Haslama kazanlari

Dil klipleri; bogazin kapatiimasi duzenekleri

Deri ylzme araglari veya bigaklari

Kesilen hayvan iskembesinin temizlenmesi

Parcalama araclari

Mezbahane diizenekleri

ET, KUMES HAYVANLARI VEYA BALIK iSLEME (Saklama A 23 B;
gida maddeleri icin protein elde edilmesi A 23 J 1/00; balik, et veya
kimes hayvanlari preperasyonlari A 23 L; Pargalama, drnegin etin
parcalanmasi B 02 C 18/00; Protein preperasyonlari C 07 K 1/00)

Altsinif indeksi

ET ISLEME

Karistirma, ezme, yumusatma araglart. . . .............. 5/00, 7/00,
9/00

Digeraraglar. . .. ... ... . . . . . 11/00 -
17/00

Tesis, fabrika veya benzerleri. . . .................. ... 18/00

KUMES HAYVANLARI ETLERININISLEMI. . ...................... 21/00



BALIK VEYA KABUKLULARIN iSLENMESI
29/00



Etin islenmesi

5/00

7/00

9/00

11/00

11/02 .
11/04 . .
11/06 . .
11/08 . .
11/10 .
11/12 .

13/00

13/02 .

15/00

17/00
17/02

17/04 .
17/06 .
17/08 .
17/10 .
17/12 .
17/14.

17/16.

18/00

21/00

21/02 .
21/04 .

21/06 .

Et, sosis-et veya et uirlinleri karigtirma araglari (genel karistirma B
01F)

Et, sosis-et veya et lirlinlerini ezme, sekillendirme veya basma
araclan karistirma

Etin yumusatilmasi, 6rnegin jambon, araclari

Sosis yapimi

Sosis doldurma veya sarma makineleri

Mekanik olarak calistirilan piston hareketliler

Sivi veya gazli madde ile g¢alistirilan piston igletimliler
Presvida veya diger doner monteli baski elemanlilar
Sosislerin dondurtlmesi araglari

Sosis derilerinin baglanmasi araglari

Sosis kaplamasi
Sosis kaplamasinin buzduriimesi [2]

Et veya sosislerin asilmasi araglar (Konveyoérler B 65 G)

Et veya kemik igleme ile ilgili diger araglar

Et veya kemiklerin, kesilirken tutulmasi araclari

Kemik temizleme araclari

Kemik kesiciler; kemik kiricilar [2]

Temizleme, 6rnegin et veya sosisin ylkanmasi [2]

Et veya sosislerin damgalanmasi

Kabuklarin kesilmesi araglari

Hayvan bagirsaklarinin iglemi; bagirsaklarin kesilmesi araglari;
Bagirsaklarin pargalara ayirma makineleri

Bagirsaklarin temizlenmesi; Yag veya yapiskan salgilarin temizlenmesi
makineleri

Et isleme ile ilgili tesis, fabrika veya benzerleri (kimes hayvan
etlerinin iglemi i¢in sadece 21/00; baliklar i¢in sadece 25/00)

Kumes hayvani etlerinin iglenmesi

Kumes hayvanlari igin kesme mekanizmalari

Kimes hayvanlarinin haglanmasi, titsileme, mumlama veya
mumlarinin ¢ikariimasi

Klmes hayvanlari igin i¢ organlari bosaltma araglari

Kabuklular dahil baliklarin islenmesi

25/00

25/02 .
25/04 .
25/06 .

Baliklarin iglenmesi

Baligin yikanmasi veya temizlenmesi

Baliklarin ayiklanmasi; Buzun baliktan ayristiriimasi

Calisma tezgahlari; Tezgahlarla ilgili balk tutma veya yardimci araglar



25/08 .

25/10 .
25/12 .
25/14 .
25/16 .
25/17.
25/18 .
25/20 .
25/22 .

29/00

29/02 .
29/04 .

Baligin, hazirlanmasindan once, esnasinda veya sonra tutulmasi,
tasinmasi veya nakli (25/06 oncelik tasir)

Baliklarin dizilmesi araclari veya benzerleri

Baliklarin dizenlenmesi, 6érnegin kafa ve kuyruk pozisyonuna goére
Kafalarinin koparilmasi, iginin temizlenmesi veya temizlenmesi
Balik kilgiklarinin ¢ikarilmasi; Kemiklerinin ¢ikarilmasi

Baligin Derisini yuzme

Baliklarin pargalara bolinmesi

Parcalama; kuguk pargalara ayirma; Kurutma

Balik cevirme araclari

Kabuklularin, ornegin istridye, istakoz iglemi

Istakoz, karides veya benzerlerinin islenmesi [2]

Ciftkabuklularin 6rnegin istridyenin islenmesi (agacakli istridye bigaklari
A 47 G 21/06) [2]



A 23

(1)

(2)

A23B

4/00

4/005 .
4/01 .
4/015 .
4/02 .

4/023 . .
4/027 . .

4/03 .

4/033 . .
4/037 . .

4/044 .

4/048 . .
4/052 . .
4/056. .

4/06 .
4/07 . .
4/08 . .

4/09 . ..

4/10 .

GIDA VEYA GIDA MADDELERI; iISLENMELERI; DIGER
SINIFLARIN KAPSAMINA ALINMAYANLAR

Not

Asagidaki noktalara dikkat edilmelidir:

Cc 08B Polisakaridler, tlrevleri

C11 Hayvansal veya bitkisel yaglar, yagl maddeler veya
mumlar

C12 Biyokimya, bira, asitruhlari, sarap, sirke

C13 Seker sanayi; [4]

Enzim kullanimi veya mikroorganizma kullanimi prosesleri su sekilde

siniflandinimistir :

0] Onceden goriilen bir bilesik veya bilesimi serbest birakmak,
ayirmak veya saflastirmak igin,

(i) tekstil islemek veya kati madde ylzeylerinin temizlenmesi igin
enzim veya mikroorganizmalarin kullanildigi islemler C 12 S
altsinifi altinda ayrica tasnif edilmistir. [5]

SAKLAMA; ornegin, KONSERVE, ET, BALIK, YUMURTA, MEYVE,
SEBZE, YENILEBILIR TOHUMLAR; MEYVE VEYA SEBZELERIN
KIMYASAL OLGUNLASTIRILMASI; SAKLAMAK,
OLGUNLASTIRilaN VEYA KONSERVELENEN URUNLER (genel
olarak gida maddelerinin saklanmasi A 23 L 3/00; genel olarak saklama
A 61 L; gida koruyucularinin ambalaj uygulamasi B 65 D 81/28)

Et, sosis, balik veya balik lirlinlerinin genel saklanma yontemleri
[2]

Isitma ile saklama [5]

irradyasyon veya elektrik iglemi ile [5]

Isitmasiz irradyasyon veya elektrik islemi ile saklama [5]

inorganik tuzlarla saklama (ilgili araglar 4/26, 4/32) [2]

Mutfak tuzu veya inorganik veya organik bilesiklerle karisimlar ile [5]
Mutfak tuzu veya mutfak tuzunun organik bilesiklerle karisimlari diginda
inorganik tuzlarla, érnegin biyokimyasal bilegikler [5]

Kurutma; Diger yontemler [5]

Kimyasal madde ilavesiyle (4/037 6ncelik tasir) [5]
Dondurma-kurutma [5]

Tutsuleme; Tutsuleme araclari [5]

Dogal tltsu disinda kimyasal madde ilavesiyle [5]

Tutsu ureticiler [5]

irradyasyon veya elektrik islemli tiitsiileme, drnegin elktrostatik
tutstleme [5]

Dondurma; Buzlarin ¢ézulmesi, sogutma [2]

Dondurma igleminden sonra buzlamanin ¢ézulmesi: [5]

sogutma oéncesi veya esnasinda kimyasal madde ilavesiyle [2]

Gida ile kimyasal madde arasinda direkt temas ile, 6rnedin sivi N2,
kriyojenik sicakliklarda [5]

Koruyucu tabaka ile kaplama; Bilegsimler veya araglar [2]



4/12 . Asitlerle koruma; Asid fermantasyonu [2]

4/14 . 4/02 veya 4/12 gruplarinda kapsanmayan kimyasal maddelerle koruma
2]

4/16 . . gaz halinde, ilaglama; bilesim veya araglar [5]

4/18 . . sivi veya kati halinde (ilgili aracglar 4/26, 4/32) [5]

4/20. . . Organik bilesimler; Mikro-organizmalar;Enzimler (asit fermantasyonu
4/12) [5]

4/22 . ... Mikro-organizmalar; Enzimler [5]

424 . . . inorganik bilegikler [5]

4/26 . Sivi ile koruma saglayan araglar [5]

4/28 . . sivi enjeksiyonu ile [5]

4/30 . sivi puskurtme ile [5]

4/32 . Kati madde kullanimi ile koruma araglari [5]

5/00 Yumurta veya yumurta uriinlerinin korunmasi (Hamur veya firin
artnlerinin korunmasi A 21 D)

5/005 . Isitarak koruma [5]

5/01 .. irradyasyon veya elektrik islemi ile [5]

5/015 . Isitma olmaksizin irradyasyon veya elektrik islem ile koruma [5]

5/02 . Kurutma; Sonraki olusumlar [5]

5/025 .. kimyasal madde katkisi ile (6/03, 5/035 oncelik tasir) [5]

5/03 .. Dondurma-kurutma [5]

5/035 .. Paskuartme-kurutma [5]

5/04 . Dondurma; sonraki buz ¢éziimlemesi; Sogutma

5/045 . . Dondurmadan sonra buz ¢ézimlemesi [5]

5/05 .. kimyasal madde katkisiyla [5]

5/055 ... Gida ile kimyasal madde arasinda direkt temas ile, 6rnegin sivi N2,
kriyojenik sicaklikta [5]

5/06 . Yumurtanin koruyucu tabaka ile kaplanmasi; Bilesim veya araglar [5]

5/08 . Kimyasal maddelerle koruma [5]

5/10.. gaz halinde, 6érnegin ilaglama: Bilesim veya araglar [5]

5/12 .. Sivi veya kati halinde [5]

5/14 . .. Organik bilegsimler; Mikro-organizmalar; Enzimler [5]

5/16 . ... Mikro-organizmalar; Enzimler [5]

5/18. .. inorganik bilesikler [5]

5/20 . .. Sivi kullanimli koruma araglari [5]

5/22 . .. Kati kullanimli koruma araclari [5]

7/00 Meyve veya sebzelerin saklanmasi veya olgunlastiriimasi [3]

7/005 . Isitarak saklama [5]

7/01 .. irradyasyon veya elektrik islemli [5]

7/015 . Isitmaksizin irradyasyon veya elektrik islemi ile koruma [5]

7/02 . Dehidrasyon; ilgili olusumlar (kurutularak pisirilen patatesler A 23 L
1/216)

7/022. Kimyasal madde ilavesiyle (7/024 - 7/028 6ncelik tasir) [5]

71024 . Dondurarak kurutma [5]

7/026 . . PuUskurtmeli kurutma [5]

7/028 . . ince tabaka; Tambur veya silindir kurutma [5]

7/03 .. Ham patates kurutma

7/04 . Dondurma; Sonraki buz ¢ézme; Sodutma



7/045 . .

7/05 . .

7/055 . ..

7/06 .
7/08 .
7/10 .
7/12 . .
7/14 .

7/144 . .
7/148 . . .

7/152 . ..
7/153 . .
7/154 . . .

7/155 . ...
7/157 . ..
7/158 . . .
7/159 . ..

7/16 .

9/00
9/02 .
9/04 . .
9/06 .
9/08 .
9/10.
9/12 ..
9/14 .
9/16 .
9/18 ..

9/20 . ..

9/22 . ..

9/24 . .

9/26 . ..
9/28 . ..
9/30. ..
9/32 . ..
9/34 . ..

A23C

Dondurma sonrasi buz ¢ézme [5]

Kimyasal madde ilavesiyle [5]

Gida ile kimyasal madde arasinda direkt temas ile, 6rnegin sivi N2,
kryojenik sicakliklarda [5]

Beyazlatma (makineler A 23 N 12/00) [3]

Sekerle koruma (marmelat, recel, meyve jolesi A 23 L 1/06)

Asitlerle koruma; Asit fermantasyonu

Tuzlama sikistirma araglari

7/08 veya 7/10 kapsamina alinmayan kimyasal maddelerle
olgunlagtirma veya koruma

Gaz halinde, 6rnegin ilaglama; Bilesim veya araclar [3,5]

KontrollU bir ortamda, ornegin kismi vakumlama, sadece CO,, N3, O,
veya H,0 igerenler [3]

COg,, Ny, veya H,Q'ya ilaveten diger gazlari iceren kontrolli ortamda [3]
Sivi veya kati halinde [5]

Organik bilesimler; Mikro-organizmalar; Enzimler (asit fermantasyonu
7/10) [5]

Mikro-organizmalar; Enzimler [5]

inorganik bilegimler [5]

Sivi kullanimli koruma araglari [5]

Kati kullanimli koruma araclari [5]

Koruyucu tabaka ile kaplama; Bilesim veya araclar (7/08 oncelikl tasir)

[5]

Yenilebilir tohumlarin, érnegin tahil korumasi

Isitma ile koruma [5]

irradyasyon veya elektrik islemi ile [5]

Isitma olmaksizin irradyasyon veya elektrik islemi ile koruma [5]
Kurutma; Diger olusumlar [5]

Dondurma; Sonraki buz ¢ézimlemesi; Sogutma [5]
Dondurmadan sonra buzlarin ¢ézulmesi [5]

Koruyucu tabaka ile kaplama; Bilesim veya araclar [5]

Kimyasal maddelerle koruma [5]

Gaz halinde, 6rnegin ilaglama; Bilesim veya araclar [5]

Kontrolli ortamda, érnegin kismi vakumlama, sadece CO2, N2, O2
veya H20 igeren [5]

CO_, N2, O, veya H,O'ye ilaveten diger gazlari iceren kontrollU bir
ortamda [5]

Sivi veya kati halinde [5]

Organik bilesimler; Mikro-organizmalar; Enzimler [5]
Mikro-organizmalar; Enzimler [5]

inorganik bilesikler [5]

Sivi kullanimh koruma araglari [5]

Kati kullanimli koruma araclari [5]

sUT U_RUNLERi, ornegin, SUT, TEREYAGI, PEYNIR; SUT VEYA
PEYNIR URUNLERI; BUNLARIN YAPIMI (Gida Urinleri igin protein



bilesiklerinin elde edilmesi A 23 J 1/00; peptidlerin hazirlanmasi
ornegin, protein, genel, C 07 K 1/00)

Not

Bu altsinif agagidakileri kapsar:

Sut Urdnleri imalatinin kimyasal 6zellikleri; [3]

- Burada belirtilen yapim teknikleri i¢in kullanilan araglar, baska
bir altsinifta 6zellikle belirtiimedikge, drnedin tereyagi veya peynir
imalati i¢in sut veya kaymak islemi icin A 01 J gibi, 6rnegin,
konsantrasyon, buharlastirma, kurutma, koruma veya
sterilizasyon. [3]



Altsinif indeksi

SUT URUNLERI TEKNOLOJISI. . ..o 1/00 - 7/00
SUT HAZIRLAMA:; SUT ALT URUNLERI; KAYMAK;

TEREYAGL. . o oo 9/00;
11/00;
13/0
0; 15/00
PEYNIR; PEYNIR ALTURUNLERI. . .. ..o 19/00;
20/00
TEREYAGI SUTU; KESILMIS SUT SUYU;
DIGER SUTURUNLERI. . . ..o 17/00;

21/00; 23/00

Genel Siit Teknolojisi

1/00

1/01.

1/03. .

1/04.

1/05. .

1/06.

1/08. .

1/10.
1/12.
1/14.

1/16 . .

3/00

3/02

3/023 ..
3/027 . ..
3/03 ..
3/033...
3/037 . ...

3/04 .

3/05 ..

3/07 .
3/08 .

7/00
7/02 .

7/04 .

Konsantrasyon, buharlagtirma veya kurutma (bu sekilde elde edilen
arunler 9/00, tereyadi tozu imalati 15/14, peynir tozu 19/086, genel
olarak buharlastirma B 01 D 1/00) [3]

ince tabakalar halinde kurutma [3]

merdane veya silindir Gstunde [3]

gaz akigina puskurtme ile

toplama ile kombinasyonlu [3]

suyun dondurulmasi ile konsantrasyon

freze kurutma [3]

kopuk kurutma (1/04, 1/08 oncelik tasir) [3]

buharlagtirma ile konsantrasyon [3]

diger islemler ile kombineli olarak (3/00, 9/00 oncelik tasir) [3]
katki maddelerinin kullanimi [3]

Sut veya siit preperasyonlarinin Saklanmasi (kaymak 13/08;
tereyagi 15/18; peynir 19/097)

Isitarak (3/07 oncelik tasir) [3]

paket halinde [3]

araglardan gecirme ile [3]

paketlenmeyen maddeler [3]

araclardan surekli gegirilenler [3]

Isitma ortamiyla, 6érnegdin buhar ile direkt temasl [3]
dondurarak veya sogutarak

paket halinde [3]

irradyasyon ile, 6rnegin mikro dalga ile [3]

Koruyucu madde ilavesi ile (mikro-organizma veya enzimlerin ilavesiyle
9/12; diger maddelerin ilavesiyle 9/152)

Diger siit teknolojisi

Sut Urunleri araglarinin kimyasal temizlenmesi (genel temizleme B 08 B,
ornegin B 08 B 3/08); Sterilizasyon yontemlerinin kullanimi
(sterilizasyon yontemleri icin A 61 L'ye bakin) [3]

istenmeyen maddelerin siitten alinmasi (siizme ile A 01 J 9/02, 11/06)

[3]



Siit Uiriinleri: Ozel olarak uyarlanan islemler

9/00

9/12 .

9/123 . ..

9/127. .

9/13. ..

9/133. ..
9/137 . ..

9/14 .

9/142 . .
9/144 . .
9/146 . .
9/148 . .

9/15.

9/152 .

9/154. .

9/156 . .
9/158 . .

9/16 .

9/18 .
9/20 .

11/00

11/02 .
11/04 . .
11/06 . .

11/08 . .
11/10..

13/00

Sut hazirlama; siit tozu veya siit tozu hazirlamalari (21/06 6ncelik
tasir; koruma 3/00; cikolata stt A 23 G 1/00; dondurma, dondurma
hazirlama tertibatlar A 23 G 9/00; puding, kuru toz puding A 23 L
1/187) [3]

Mayali sut preperasyonlari; mikro-organizma veya enzimlerin kullanimi
islemi(kesilmis sut suyu preperasyonlari 21/00) [3]

sadece Laktobakteri mikro-organizmalarinin kullanimi; Yogurt (9/13
oncelik tasir) [3]

Laktobakteri ve diger mikro-organizmalar veya enzimlerin mikro-
organizmalarinin kullanimi, érnegin kefir, koumiss (humus) (9/13
oncelik tagir) [3]

Katki maddelerinin kullanimi [3]

Meyve veya sebze [3]

Koyultma maddeleri [3]

Sut kimyasal bilesiminin, kimyasal olmayan iglemlerle degistirildigi
maddeler [3]

Diyaliz, ters osmosis veya ultrafiltrasyon ile (9/144 6ncelik tagsir) [3]
Elektrikli araglarla, 6rnegin elektrodiyaliz ile [3]

iyon degisimi ile [3]

Molekdler elek veya jel filtrasyonu ile [3]

Sut yagdi olmayan ya da sut proteini olmayanlari igermeyen sut
artnlerinin yeniden tesekkull veya birlestiriimesi (koyultma maddeleri
icerenler 9/154; kesilmis sut suyu karigimlari, sat Granli veya st
elemanli 21/06) [3]

Katki maddeleri icerenler (katki maddeleri igeren mayali sut
preperasyonu 9/13) [3]

koyultma maddeleri, yumurta veya tahil preperasyonlari ihtiva edenler,
sut jelleri [3]

Unlu sut preperasyonlari (9/154 6ncelik tasir)[3]

Vitamin veya antibiyotik icerenler[3]

Sut tozunun toplanmasi veya pargalanmasi; Sut tozu yapimi; elde
edilen Urdnler (1/05, 9/18 6ncelik tasir) [3]

Kurutulmus ve sikistiriimig veya yari kati sekildeki sut [3]

Diyetetik sut Granleri, 9/12 ile 9/18 grubu kapsamina alinmayanlar [3]

Sat alt Grinleri, 6rnegin kahve tozu bilesimleri (peynir alt Grlnleri
20/00; tereyagi alt Granleri A 23 D; kaymak yan urtnleri A 23 L 1/19)
Yag veya protein kaynagi olarak en az bir st elemani olmayan eleman
icerenler (19/055, 21/04 oncelik tasir) [3]

Sut yagi olmayan yag igeren ancak sut proteini olmayan protein
icermeyenler (11/08, 11/10 6ncelik tasir) [3]

Sut proteini olmayan protein igerenler (11/08, 11/10 éncelik tagir) [3]
Kasetin iceren ancak diger sut proteinleri ve sut yaglari icermeyenler [3]
yag, karbonhidrat veya protein olarak laktoz veya diger sut elemanlari
icermeyenler, 6érnegin soya sutu [3]

Kaymak; Kaymak preperasyonu; Kaymak yapimi (kahve st tozu
bilesimleri 11/00; kaymak yan Urunleri A 23 L 1/19)



13/08 .

13/10 ..

13/12 .

13/14 . .
13/16 . .

15/00

15/02 .

15/04 . .
15/06 . .

15/12 .

15/14. .

15/16 . .

15/18 .

15/20 . .

17/00

17/02 .

19/00

19/02

10/024 . .
10/028 . .
19/032 . .
19/04 . |
10/045. |
19/05 . .

19/055 . .

19/06 .

19/064 . .
19/068 . .
19/072 . .
19/076 . . .
19/08. ..

19/082 . . ..

19/084 . . ..

19/086 . .

Saklama [3]

Koruyucu ilavesiyle (13/14, 13/16 o6ncelik tasir) [3]

Kaymak preperasyonlari (dondurma A 23 G 9/00)

Sut Urlnleri veya sit elemanlari igerenler [3]

mikro-organizma, enzim veya antibiyotik icerenler veya bunlarla
islenenler; Eksi kaymak [3]

Tereyagi; Tereyagi preperasyonlari; Tereyagi yapimi (tereyadi yan
arunleri A 23 D)

Tereyag! yapimi

Tereyagi yagi veya anhidroslu tereyagindan [3]

Faz dénlisuminden énce kaymak islemi [3]

tereyagi preperasyonlari

Tereyagi tozu; tereyagi yagi, yani eritiimis tereyagdi, ornegin ghee
(sadeyag) [3]

Azaltilmig yag muhteviyatli tereyagi [3]

Saklama [3]

koruyucu madde ilavesiyle [3]

Tereyagi sutu; tereyagi siit preperasyonlar (9/14 dncelik tasir;
saklama 3/00) [3]
mikro-organizma veya enzimler iceren veya bunlarla islenenler [3]

Peynir; Peynir preperasyonlari; Peynir yapimi (peynir yan drtnleri
20/00; kasein A 23 J 1/20)

Lor Peynir yapimi [3]

daimi prosedurle [3]

Pihtilagan sutten kesilmis sut suyunu ayristirmasiz [3]

Spesifik mikro-organizmalar veya mikro-biyal orijinli enzimlerin kullanimi
ile belirlenenler [3]

Bitkisel veya hayvansal orijinli spesifik enzimlerin kullanim ozellikliler
(19/032 6ncelik tasir) [3]

Sutln peynir mayasiz veya yan urunleri kullaniimaksizin
pihtilagtiriimasi [3]

Pihtilastirma dncesi sit islemi; Kesilmis suyun alinmasi (19/097 dncelik
tasir) [3]

Sut yagdi olmayan yag ve sut proteini olmayan proteinlerin ilavesi [3]
Peynirin kesilmis sut suyunun ayristiriimasindan sonra islenmesi; elde
edilen Uranler (19/097 oncelik tasir) [3]

Tuzlama [3]

Ozel peynir tirleri [3]

Yumusak ingiliz peynir tara [3]

Yumusak olgunlasmamis peynir, 6rnegin suzme veya krem peynir [3]
Peynir preperasyonlari; Yapimi, érnegin, eritme, emulsiyon,
sterilizasyon [3]

Eritme sirasinda veya once kesilmig sut kati kismina madde eklenmesi;
Tuzlarin eritilmesi [3]

Peynirin islenmesi veya eritmeden sonra madde katimi (sut elemani
olmayan elemanlarin katilmasi 19/093) [3]

Peynir tozu; Kurutulmus peynir preperasyonu [3]



19/09 . .

19/093 . ..
19/097 .
19/10 . .
19/11 . ..
19/14 .

19/16 . .

20/00
20/02 .

21/00
21/02 .
21/04 .

21/06 .
21/08 .

21/10 .

23/00

A23D

7/00

7/005 .
7/01 . .
7/015 .
7/02 .
7/04 .
7/05. ..
7/06 .

9/00

9/007 .
7/013 . .
9/02 .
9/04 . .
9/05 ..

Diger peynir preperasyonlari; Peynirin diger gida urunleri ile
karistiriimasi (saklama 19/097) [3]

Sut yagl olmayan yag ve proteinlerin katiimasi [3]

Saklama [3]

Koruyucularin eklenmesi [3]

antibiyotiklerin katilmasi [3]

Peynirin tanimlanan sekline ulastiktan sonra islenmesi, 6rnegin
olgunlagsma, tatstileme (koruma 19/097)

Peynir ylzeyinin kaplanmasi, 6rnegin parafin mumu ile

Peynir yan urlinleri (19/055, 19/093 oncelik tagir) [3]
Yag, protein veya karbohidrat kaynaklari olarak Sut elemanlari veya
kasinat veya laktoz icermeyenler [3]

Kesilmis Sut Suyu; Preperasyonu (1/00, 3/00, 9/14 dncelik tasir) [3]
Mikro-organizma veya enzimlerle islenmis veya icerenler [3]

Yag veya protein kaynaklari olarak sut elemani olmayan elemanlar
icerenler [3]

Kesilmig sut suyunun sut drtnleri veya sut elemanlari ile karigimi [3]
Diger organik katki maddesi icerenler, ornegin bitkisel veya hayvansal
aranler [3]

inorganik katki maddesi icerenler [3]

Diger siit Urunleri

YENILEBILIR SIVI YAGLAR VEYA KATI YAGLAR, 6rnegin,
MARGARIN, YAGLAR, YEMEKLIK SIVI YAGLAR (Hayvan yem
maddeleri A 23 K 1/00; yenilebilir sivi veya kati yag iceren gida veya
gida maddeleri A 21 D, A 23 C, G, L; Elde edilmesi, korunmasi C 11 B,
C; Hidrojenasyon C 11 C 3/12)

Sivi durum igeren yenilebilir sivi veya kati yag bilesimleri, 6rnegin
margarin [5]

Yagli asit trigliseridler disinda muhteviyat icerenler [6]

Diger yag asit esterleri, 6rnegin fosfatidler [6]

Kalori muhteviyatinin azaltimi; kati yag muhteviyatinin azaltimi [6]
Uretim veya isletim 6zellikliler [5]

isletim 6zellikli [5]

Sogutmali 6]

Mamul drtinlerin saklanmasi [5]

Diger yenilebilir sivi veya kati yaglar, 6rnegin, yag, yemeklik sivi
yaglar [5]

Yagli asit trigliserid diginda muhteviyatlilar [6]

Diger yagl asit esterleri, 6rnegin fosfatidler [6]

Uretim veya islem ézellikliler [5]

Islemliler [5]

Serbest akiskanli pargalarin olugsumu [6]



9/06 . Mamul drtinlerin saklanmasi [5]



A23F

3/00
3/06 .

3/08 ..
3/10. ..
3012..
3/14 ..

3/16 .
3/18 ..

3/20 .
3/22 ..
3/24 . ..
3/26 . ..
3/28 . ..
3/30 ..
3/32. ..
3/34 .
3/36 .

3/38 ..
3/40 .

3/42 . .

5/00

5/02 .

5/04 .
5/06 . .

5/08 .
5/10 .

5/12 ..

KAHVE; GAY URUNLERI; IMALAT, HAZIRLAMA VEYA DEMLEME
(kahve veya cay caydanliklari A 47 G 19/14; ¢cay demleme araglari A 47
G 19/16; iceceklerin hazirlanmasi ile ilgili araglar, 6rnegin kahve veya
cay, A 47 J 31/00; kahve degirmenleri A 47 J 42/00)

Cay; Cay urunleri; Hazirlanmasi

Cayin, 6zunun alinmasindan once islenmesi (alkaloid muhteviyatinin
azaltiimasi veya alinmasi 3/36); Hazirlama (Cay 6ztnun hazirlanmasi
islemleri 3/16) [3]

Oksidasyon; Fermantasyon [3]

Mikro organizma veya enzimlerin iilavesi ile fermantasyon [3]

Cay yapraklarinin yuvarlanmasi veya kesilmesi [3]

Cay hazirlama, ornegin katki maddelerinin kullanimi ile hazirlama
(tatlandirma 3/40) [3]

Cay 6zunun alinmasi; gay 6zu; Cabuk ¢cay demleme [3]

Suda ¢dztlebilir cay muhteviyatinin alinmasi (¢cay tad veya ¢ay yaginin
izolasyonu 3/42) [3]

istenmeyen maddelerin alinmasi (alkaloid madde muhteviyatinin
azaltiimasi veya alinmasi 3/38) [3]

Cay 6zunun kurutulmasi veya konsantrasyonu [3]

suyun dondurulmasi yontemi ile [3]

Liyofilisation yontemi ile [3]

gaz buhari igine puskurtilmesi yontemi ile [3]

Kurutulan gay 6zlerinin sonraki islemleri; Mamul Grintn hazirlanmasi,
ornegdin ¢cabuk ¢cay demleme (tadlandirma 3/40) [3]

Toplama, kuguk pargalara ayirma veya tablet halinde ayirma [3]

Cay yan uriinleri, 6rnegin Paraguay cayi; Oz veya demleme [3]
Alkaloid muhteviyatin alinmasi veya cikariimasi; Uretilen mamuliin
hazirlanmasi; Oz veya demleme [3]

Alkaloid muhteviyatin ¢ay 6ztnden ¢ikarilmasi veya alinmasi [3]

Cay tadi; Cay yagi; Cay veya ¢ay 6zunun tadlandiriimasi (sentetik ¢ay
tadlandirici A 23 L 1/226) [3]

Cay tadlandirici veya gay yaginin izolasyonu [3]

Kahve; Kahve lirlinleri; Kahve veya kahve uriinlerinin hazirlanmasi
[3]

Yesil cay islemi; Bunlarla elde edilen trunlerin hazirlanmasi
(Kavrulmasi 5/04; istenmeyen maddelerin alinmasi 5/16; Alkaloid
muhteviyatin ¢ikariimasi veya alinmasi 5/20; 6z 5/24) [3]

Kahve kavrulmasi ile ilgili ydntemler(bu islemlerle ilgili makineler A 23 N
12/00) [3]

0zu elde edilen kahvenin kavrulmasi [3]

Kahve 6gutme ile ilgili yontemler (kahve degirmenleri A 47 J 42/00) [3]
Kavrulmus kahvenin igslenmesi; Uretilen mamuliin hazirlanmasi
(istenmeyen maddelerin ¢ikariimasi 5/16; alkaloid maddelerinin
azaltilmasi veya ¢ikarilmasi 5/20; kahve 6zl, gabuk kahve yapimi 5/24)
[3]

Toplama, pargalara ayirma veya tabletleme islemi (kahve 6z0 veya
¢abuk kahve 5/38) [3]



5/14 ..

5/16 .

5/18 ..
5/20 .

5/22 ..

5/24 .

5/26 . .

5/28 ..

5/30. ..

5/32 .

5/34 . ..

5/36 . .

5/38 . ..
5/40 . ..
5/42 . ..

5/44 .
5/46 .

5/48 . .

5/50. ..

A23G

1/00

1/02 .

1/04 .

1/06 . .

Katki maddelerinin kullanimi, érnegin sut, seker; Kaplama, 6rnegin
koruma amaci igin (tadlandirma 5/46) [3]

Istenmeyen maddelerin alinmasi (alkaloid muhteviyatin azaltiimasi veya
alinmasi 5/20) [3]

kahve 6zunden gikarilmasi veya alinmasi [3]

Alkaloid muhteviyatin alinmasi veya azaltilmasi; Bu gekilde Uretilen
mamulin hazirlanmasi; Oz veya demleme [3]

Alkaloid muhteviyatin kahve 6zinden alinmasi veya azaltiimasi [3]
Kahve ¢ikarimi; Kahve 6zleri(azaltiimis alkaloid muhteviyatl 5/20);
Cabuk kahve yapimi (6zU alinan kahvenin kavrulmasi yontemleri 5/06)
[3]

Su ile ¢dzulebilir muhteviyatin ¢ikariimasi (kahve tadlandirici veya
kahve yaginin izolasyonu 5/48) [3]

Kahve 6zunun kurutulmasi veya konsantrasyonu [3]

Suyun dondurulmasi yontemi ile [3]

Liyofilizasyon yéntemi ile [3]

gaz buhari igine puskurtilmesi yontemi ile [3]

Kurutulan kahve 6zinin diger islemleri; Uretilen mamuliin
hazirlanmasi, drnegin ¢abuk kahve (istenmeyen maddelerin alinmasi
5/18; tadlandirma 5/46) [3]

Toplama, pargalama veya tabletleme [3]

Organik katki maddelerinin, érnegin sut, seker kullanimi [3]
inorganik katkilarin kullanimi [3]

Kahve yan Urunleri [3]

Kahve tadlandirici; Kahve yagi; kahve veya kahve 6zinun
tadlandirilmasi (sentetik kahve tadi A 23 L 1/234) [3]

Kahve tad veya kahve yaginin izolasyonu [3]

Kahve 6zunden izolasyonu [3]

KAKAO; GiKOLATA; SEKERLEME; DONDURMA

Not

Bu altsinifta, agagidaki terimler karsilarinda belirtilen anlamlarda

kullaniimaktadir :

- "Dondurma”, yenilebilir dondurulmus veya pihtilastiriimis yari
sIvi veya pasta maddelerini igerir, 0rnegin yari erimig buz. [2]

Kakao; Kakao liriinleri, 6rnegin gikolata; Yan urtinler (kakao
hazirlama iglemi igin mutfak donanimi A 47 J, érnegin i¢ki hazirlama
araclari A 47 J 31/00)

Hazirhk iglemi, érnegin kakaonun fermantasyonu (kakaonun kavrulmasi
ile ilgili makineler A 23 N 12/00)

Kakao veya kakao urunlerinin imalati veya islenmesi igin 6zel olarak
uyarlanmig araglar (kakaonun kavrulmasi ile ilgili makineler A 23 N
12/00; genel olarak kirma ve 6gutme araglari B 02 C) [3]

Kakao taneleri veya uglarinin hazirlanmasi veya iglenmesi ile ilgili
araclar
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Kakao yag presleri (Sivinin sivi iceren maddelerden genel olarak
cikariimasi igin B 30 B)

Karistirma aragclari; Cikolata hazirlama igin silindir degirmenler
Cikolata isleme degirmenleri, 6rnegin silindir isleme makineleri
Boylamasina konglar

Silindirik konglar

Cikolata kutlelerinin kaliplama islemi icin sekillendiriimesi araclari
Cikolatanin kaliplanmasi, kesilmesi veya dagitiimasi ile ilgili araglar
Kaviteli, rnegin agik kaviteli, kaliplama maddeleri araglari [3]
Cikolata kaliplari (1/21 6ncelik tasir) [3]

Vurma veya yerlestirme tablalari

Cikolata kaliplari icin tagima araclar

Cikolatanin kaliplardan alinmasi araclari (firinlanan trunlerin
bosaltiimasi A 21 B 3/18)

Sekerleme; sekerleme imalati; Acibadem kurabiyesi; Kaplanan
veya doldurulan uriinler

Sekerleme veya sekerleme Urlnlerinin imalati veya islenmesi icin 6zel
olarak geligtirilen araglar; ilgili aksesuarlar

Seker-pisirme makineleri

Demet halinde yuvarlama, bukme veya ebatlama makineleri

Seker yiginlarinin sogutulmasi tablalari

Seker gekme makineleri

Sekerin plastik durumda kaliplanmasi araclari

Karigim dévme veya krem makineleri

Fondan dokme araclari

Fondan doldurma araglari

Seker veya sekerlemelerin kaplanmasi veya doldurulmasi ile ilgili
araglar

Dokme ile kaplama araglari

Daldirma ile kaplama araclari

Karigtirma ile kaplama araglari

Sekerleme veya sekerlerin sUislenmesi araglari (genel olarak ylzeye
sivi uygulama B 05)

Sakiz hazirlama islemleri

Karamel veya seker renklerinin hazirlanmasi iglemleri (gida drtnlerinin
renklendiriimesi veya tadlandiriimasi A 23 L 1/27)

Cikolata veya sekerleme sanayi igin 6zel olarak gelistirilen diger
araclar
Sogutma veya kurutma araglari

Dondurulmus sekerler, 6rnegin buzlu sekerleme, dondurma;
Bunlarin karigimlari [2]

Dondurulmus sekerlerin karigtiriimasi, érnegin dondurma [2]
Dondurulmus sekerlerin tretimi, érnegin dondurma (paketleme B65D
85/78) [2]

Karbon dioksit veya karbon dioksid karin sogutma ortami olarak
kullaniimasi ile 6zellik kazananlar [2]
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9/06 grubu, 9/08 - 9/18 arasi 6ncelik tasir. [2]

Toplu tretim (surekli Gretim 9/14) [2]

Bir sogutma ortaminda donen veya baska sekilde hareket eden
konteynerlerin kullanimi [2]

Muhteviyatin hareketsiz bir konteynerde karistirilmasi araglari [2]
Surekli Gretim (9/20 éncelik tasir) [2]

Sogutmali odada olugan urunler, érnegin tambur [2]

Sogutmal bir organin dis duvarinda érnegin tambur veya sonsuz
bandta olusan Urunler [2]

Gaz ile karigtirllan drtnler, érnegin yumusak gaz ile [2]

Daha once belirtilen gruplarin bir tekine 6zgl olmayan araclarin
ayrintilari, elemanlari veya aksesuarlari [2]

Uriinlerin kaplanmasi veya doldurulmasi ile ilgili olanlar [2]
dondurulmus Urunlerin kaplanmasi ile ilgili olanlar [2]

parcalama veya dagitma ile ilgili olanlar [2]

Temizleme; Temuz tutma; Sterilizasyon [2]

GIDA MADDELERI iGiN PROTEIN BILESIMLERI; GIDA URUNLERI
iCIN PROTEINLERIN iSLENMESI; GIDA URUNLERI iCiN FOSFATID
BILESIMLER (yem A 23 K; farmakoloiji Uriinleri igin protein bilesimleri
veya fosfatid bilesimleri A 61 K; fosfatidler i¢cin C 07 F 9/10'a bakin;
proteinler icin C 07 K'ya bakin) [4]

Gida maddeleri i¢in protein bilesimi elde edilmesi; Yumurtalarin
toplu agilmasi ve yumurta sarilarinin yumurta akindan ayrilmasi
(yapiskan hazirlanmasi C 09 H) [4]

etten

balik veya diger deniz hayvanlarindan(hayvan yem maddeledi icin A 23
K 1/10)

kandan (hayvansal yem maddeleri icin A 23 K 1/04; kandan plastik
maddelerin alinmasi C 08 H 1/00) [2]

yumurtadan

yumurta sarisinin yumurta akindan ayrilmasi

Kil, thy, boynuz, deri, kemik veya benzerlerinden

tahil, bugday, kepek,molastan

Bitki tohumlari veya baklagillerden; pres-kek (kalip) veya yag tasiyan
tohumlardan

imalat tesislerinin atik sulari veya benzeri atik sulardan

Mayalardan

Sitten; 6rnegin kasein (lor veya peynir A 23 C); kesilmis sut suyundan
Kaseinin kurutulmasi

Proteinlerin gida maddeleri igin iglenmesi
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3/04 ile 3/20 gruplarinda aksine birsey belirtimemis ise tasnif son uygun
yere yapilir. [5]

Hayvansal proteinler [5]

Jelatin [5]

Sut proteinleri [5]

Kasein (kaseinin kurutulmasi 1/22) [5]

Kandan [5]

Bitkisel proteinler [5]

Soya fasulyesinden [5]

Bugdaydan [5]

Mikro organizma veya tek hucreli deniz yosunundan protein [5]
Dokulastirma ile [5]
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3/22 ile 3/28 gruplarinda tasniflenen konu 3/04 ile 3/20'de de, protein
niteligi ilgili ise, tasnif edilir. [5]

Dondurma igleminin kullanimi [5]

cikarim veya genlesme kullanimi [5]

Banyoda ve banyodan pihtilastirma kullanimi ile, 6rneg@in egirme iplikleri
[5]

hidroliz ile [5]

3/30 ile 3/34 gruplarinda tasnif edilen konular, protein niteligi ayni ise
3/04 ile 3/20 gruplarinda da tasnif edilir

Kimyasal maddelerin kullanimi [5]
Enzimlerin kullanimi [5]

Gida maddeleri i¢in fosfatit bilegimleri, 6rnegin, lesitin [4]

YEM

Hayvan yem maddeleri (detoksitasyon veya aci tatlarin tohumlardan
alinmasi, 6érnegin yem icin Aci bakla tohumlar A 23 L 1/211)
Molastan

Kandan (kandan proteinlerin elde edilmesi A 23 J 1/06)

Damitma tesisleri veya bira tesis atiklarindan

Sut tesisi atik drtnlerinden

Et, balik veya kemiklerden; mutfak atiklarindan

Tahta veya saman hidrolseterinden

Bitkisel maddelerden, érnegdin patates veya koklerden (yemin
korunmasi A 23 B, L)

Aksesuar yem faktorleriyle tamamlanmis olanlar; tuz bloklari

Steroid hormon veya enzimler ile

Antibiyotiklerle

inorganik maddelerle ; tuz bloklari

Belli hayvanlar icin 6zel olarak uyarlananlar (sit yan drtnleri A 23 C
11/00)

Kek veya sikistiriimig trtnler

Proteinlere donusturilen kimyasal madde igerenler; 6rnedin amonyum
tuzlari, Ure

Kdmes hayvanlari yemleri [2]

Hayvan yem uriinlerinin tretilmesi icin gerekli maddelerin
saklanmasi

Taze yemlerin saklanmasi (islenmesi ve depolanmasi A 01 F 25/00; silo
E 04 H)

Saklama icin kimyasal maddelerin kullanimi

Patateslerin; koklerin kimyasal maddelerin kullanimi ile saklanmasi
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GIDA, GIDA MADDELERI VEYA ALKOLSUZ iCKILER, A 23 B iLE J
ALTSINIFLARI KAPSAMINA ALINMAYANLAR; HAZIRLANMALARI
VE iSLENMELERI. ORNEGIN, PiSIRILMELERI, BESLEYiCi
NITELIKLERIN DEGIiSTIRILMESI, FiZIKSEL iSLEME (bu alt sinif
kapsamina tam olarak alinmayan sekillendirme ve igleme A 23 P);
GENEL OLARAK GIDA VEYA GIDA URUNLERININ SAKLANMASI

Gida veya gida maddeleri; hazirlanma ve islenmeleri (genel olarak
saklanmasi 3/00) [4]

Yiyecekleri pisirmenin genel yontemleri, 6rnegin kavurarak veya
haslayarak (yiyecekler icin 6zel yontemler, ilgili alt gruplara bakiniz,
finnda pisirme, kavurma, 1zgara veya kizartma aletleri A 47 J 37/00) [2]
Istenmeyen maddenin ¢ikariimasi, 6rnedin koku giderme,
detoksifikasyon (1/211 6ncelik tasir) [4]

Fiziksel isleme, Ornegin dalga enerijisi ile, elektrik ile, manyetik alanlar
ile, 1s1 ile (pisirme 1/01; koruma 3/00, A 23 B) [4]

katki maddesi icerenler(1/05, 1/30, 1/308 oncelik tasir) [4,5]
Emdlsiyon araclari( genel olarak emulsiyonlar B 01 F 17/00) [4]
Peltelestirme veya koyultma maddeleri icerenler (1/06 6ncelik tagir) [5]
bitkisel orijinli olanlar [5]

Nisasta; Degistiriimis nisasta; Nisasta turevleri, drnegin ester, eter [5]
Pektin; tirevi olan maddeler [5]

Kdklerden elde edilenler, 6rnegin lokust fasulye sakizi, guar sakizi
(1/0522, 1/0524 dncelik tasir) [5]

bitki soganlari, yumru kok veya koklerden, 6rnegin glukomanan (1/0522
oncelik tasir)

Bitki sivilari, 6rnegin arap sakizi, akakia sakizi, karaya sakizi, tkitre
sakizi[5]

Deniz yosunlarindan, 6rnegdin alginate, agar, karragenan [5]

Selllloz; Tlrevleri, 6rnegin eter [5]

mikrobiyal orijinliler, drnegin Eksantan, dekstran [5]

hayvansal orijinli olanlar, 6rnegin Kitin [5]

Proteinler, 6rnegin jelatin, collagen [5]

Sentetik regineler, 6rnegin polivinil prolidin [5]

inorganik katki maddeleri, drnegin silika [5]

Marmaletler; receller; Jeli; Diger benzeri meyve veya sebze bilesimleri;
yapay meyve urunleri [4]

meyve veya sebze katilarindan turetilenler [4]

meyve veya sebze sularindan turetilenler [4]

Taklit mevye urunleri [4]

Kaysidan elde edilen Grtnler, drnegin royal jeli (ari sutl) veya polen
(arnicihk A 01 K 47/00 - 59/00) diger yan urlnler [4]

Bal, bal Uranleri [2]

Karbonhidrat suruplari icerenler; seker icerenler; seker alkolikleri icerenler
ornegin iksitol; nisasta hidrolsatlari igerenler, érnegin dekstrin (1/076,
1/236 oncelik tasir) [4,5]

Tahil tarevli tranler igerenler (un) ihtiva eden hamurlarin islenmesi veya
finnlanmasi A 21 D) [2]

Nisastali tahil veya tahil maddesi fermantasyonu, enzim veya mikro
organizmalarin ilave edilmesi (1/16, 1/185, 1/238 dncelik tasir) [4]



1/16 . . Pasta tipleri, 6rnegin makarna, sehriye (yapim ile ilgili makineler A 21 C,
kurutma ile ilgili araglar F 26 B) [2]

1/162 ...  yar pisiriimis veya ¢abuk pasta [4]

1/164 ...  Yenmeye hazir tipte olanlar (1/18 dncelik tasir) [2]

1/168 . . Pigirilip sicak yenen tahil taneleri veya lapa, 6rnegin yulaf yemegi [2]

1/172 .. Tahil tohum drtnleri [2]

1/176 .. Et, balik veya benzeri maddelerin kaplanmasi i¢in unlu granuller [2]

1/18 .. patlamis tahil ornegin patlamis misir, patlamis piring

1/182 Orijinal granul seklinin korundugu Urunler, érnegin yari pisiriimis piring [2]

1/185 . Arpa urunleri (pulse arpa utrtnleri 1/202; biracilik igin arpa hazirlama C 12
C) [2]

1/186 .. Tahil arpanin fermantasyonu veya malt islemi ile fermantasyonu [4]

1/187 . Pudingler; Kuru toz pudingler [2]

1/19. Krem yan UrUnleri (st yan UrUnleri, kahve sut tozu bilesimleri A 23 C
11/00) [2]

1/20 . Baklagillerin iglenmesi, yani baklagiller meyvelerinin yem veya gida igin

islenmesi; baklagillerden urtnlerin hazirlanmasi; bu drtnlerin gabuk
pisiriimesi icin kimyasal araglar, 6rnegin fosfat ile islenmesi (hayvansal
gida A 23 K) [2]

1/201 .. Baklagillerin ¢abuk pigiriimesi [4]

1/202 .. Malt Granleri; Fermantasyonlu malt tGrtnleri (1/22 dncelik tagir; tahillarin
malt trlnleri 1/185) [2]

1/211 .. Aci veya diger istenmeyen maddelerin alinmasi [4]

1/212 . Meyve veya sebzelerin hazirlanmasi(baklagil meyve veya sebzeleri igin
1/20; hasadi yapilan meyve veya sebzelerin toplu islemi A 23 N) [2]

1/214 .. Yumrulu veya benzeri nisasta ihtiva eden kdk mahstiller [2]

1/216 ... patates [2]

1/2165 . ... Sekillendiriimemis kuru utrtnler, érnegin tozlar, lapalar, grantller veya
topaklar [4]

1/217 . ... Finnda kizartilmis veya i1zgarada kizartiimis trtnler, érne@in snak veya
patates kizartmasi [4]

1/218 .. Salamura ile 6rnegin tuzlama, salamura [2]

1/22 . Baharatlar; Tatlandirma maddeleri veya gesniler; sunni tatlandirma

maddeleri; Masa tuzu; dietetik tuz Urunleri [2,5]

1/221 .. Dogal baharatlar, tatlandirma maddeleri, veya ¢esnileri; bunlar ile ilgili
Ozler (dogal kahve veya cay tatlandirici A 23 F 3/40, 5/46) [2]

1/222 . .. Meyvelerden, 6rnedin esas yaglardan (genel olarak temel yaglar C 11 B
9/00) [2]

1/223 . .. Kurutulmus baharatlar [2]

1/224 . ... Sogan [2]

1/225 ... Hardal [2]

1/226 . . Sentetik baharatlar veya tatlandirma maddeleri veya gesnileri [2]

1/227 . .. amino asit intiva edenler [2]

1/228 . ... glumatik asit ihtiva edenler [2]

1/229 ...  nukletoid ihtiva edenler [2]

1/23 . .. Fermantasyon ile hazirlananlar [2]

1/231 . .. Et tatlandiricilar [2]

1/232 ... Tutsl tatlandiricilar [2]

1/234 . .. Kahve veya kakao tatlandiricilari [2]



1/235 . ..
1/236 . .
1/237 . .
1/238 . .

1/24 . .
1/27 .

1/272 . .
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1/36 .
1/38 ..
1/39.

Meyve tatlandiricilar [2]

Sunni tatlandirma maddeleri [2]

Sofra tuzlari; Dietetik tuz Grtnleri [2]

Soya sosu [2]

Salata susleri; Mayonez; Ketgap [2]

Gidalarin renklendiriimesi veya renksizlestiriimesi [2]

Katki maddelerinin kullanimi ile dogal renklerin korunmasi veya
degistiriimesi, 6rnegin optik parlaticilar (1/275 6ncelik tasir) [2]

Boya veya pigmentlerin optik parlaticili veya parlaticisiz olarak katilmasi
[2]

Kimyasal islem ile renklerin ¢ikarilmasi, 6rnegin beyazlatma (beyazlatma
unu A 21 D 2/00) [2]

Yenilebilir 6zler veya mantarlarin hazirlanmasi (tibbi amaglar i¢in A 61 K)
Gida besleyici niteliklerinin degistiriimesi; Dietetik GrtnlGr (1/09 dncelik
tasir; dietetik tuz yan urunleri 1/22; zenginlestirme unu A 21 D 2/00; sut
preperasyonlari A 23 C 9/00) [4,5]

Katki maddesi ihtiva edenler (1/308 dncelik tasir) [2]

Vitaminler [4]

A veya D vitamini [4]

inorganik tuz, mineral, iz elemanlari [4]

Amino asit, peptid veya proteinler (gida Urlnleri igin proteinlerin islenmesi
A 23 J 3/00) [4]

Besleyici degerin azaltiimasi; Besleyici degeri dusuk Diet UrGnler [4]
Esas olarak sindiriimeyen maddelerin katilmasi, 6rnedin diet iplikleri (1/05
oncelik tasir [4,5]

Et Granleri; Et yemekleri (gida Grlnleri icin proteinlerin islenmesi A 23 J
3/00) [4]

Et yemegi veya tozu; Grandller, topak veya lapalar [4]

sakatat, 6rnegin iskembe, deri, ilik, beyin, ayak, kulak veya veya yemek
borusu (islenmis et muhteviyati olarak kemik veya bezeler 1/317) [4]

Et 6zleri [2]

Katki maddesi ihtiva edenler [4]

Kdmes hayvani Uranleri, 6rnegin kimes hayvani sosisi [2]

ezilmis veya emulsifiye edilmis et Grlnleri, sosis dahil; ezilen et
drtinlerinden yeniden sekillendirilmis et [4]

Yumusatiimig veya tozlastiriimig et pargalari, érnegin solusyonlarin
enjeksiyonu ile elde edilenler, yumusatma solusyonlari; [4]

Yumurta Urunleri [2]

Yumurta rulolari

deniz urunlerinden elde edilen gida maddeleri; balik Grunleri; balik yemegi;
balik yumurta Uranleri [4]

Balik yemegi veya tozu; Grandller, lapa veya topak [4]

Balik 6zU [4]

Balik yumurtasi, 6rnegin, havyar; Balik yumurta arunleri

Kabuklular [2]

yumusakcalar [2]

Yenilebilir deniz yosunu [2]

Findik eti veya tohumlari igeren gidalar [2]

Yerfistig yagi

Corba; Soslar (1/238, 1/24 6ncelik tasir) [4]
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2/16 -
2/36
2/38 .

2/385 .
2/39 . .
2/395 . ..
2/40 .
2/42 .
2/44 . .
2/46 . .
2/48 . . .
2/50 . .
2/52 .
2/54
2/56 . .
2/58 . .
2/60 . .
2/62 . .

2/64 . .
2/66 . .
2/68 . .
2/70 .

2[72 . .
2[74 . . .
2/76 . .
2/78 . .
2/80 . .
2/82 . .
2/84 . .

Corba konsantreleri 6rnegin tozlar, kekleri
Gida bilesimleri veya islemleri, dnceki paragraf kapsamina alinmayanlar

[4]

Alkolsuz i¢kiler; Kuru bilegsimler veya konsantreler; Hazirlanmalari
(Corba konsantreleri 1/40; alkolsuz i¢kilerin alkollin alinmasi ile
hazirlanmasi C 12 H 3/00) [2]

Meyve veya sebze suyu icerenler [2]

Su 6zlerinin gikarilmasi (su ¢ikarim makine veya araglart A 23 N 1/00, A
47 J 19/00) [2]

Sitrus meyvelerinden [2]

meyve sularinin konsentre hale getiriimesi veya kurutulmasi [2]
Isitarak veya kuru gazlarla temas yontemi ile [2]

dondurarak [2]

sublimasyon [2]

(2/42 - 2/84'e transfer edildi)

Diger alkolsuz ickiler (sut Grunleri A 23 C; kahve, ¢ay veya yan Urunleri A
23 F) [2,6]

Alkolsuz igkilerin konsantreleri [6]

Kuru bilesimler [6]

Ozel bir sekil veya formda [6]

Kopurme olusumlu bilesimler [2]

Alkolsuz igkilerin korunmasi [6]

Koruyucu madde katilmasi ile [6]

Isitilarak [6]

irradyasyon veya elektrik islemi ile [6]

Isitmaksizin irradyasyon veya elektrik islemi ile [6]

Muhteviyat ilavesi (koruyucularin ilave edilmesi 2/44) [6]

Gazlarla karistirma [6]

Tatlandirma veya acilastirma maddeleri (sekerlendiiriciler 2/60) [6]
Renklendirme maddeleri [6]

Sekerlendiriciler [6]

Bulaniklastirma maddeleri; bulaniklik stabilitesinin geligtirimesi maddeleri
[6]

Ucgucu aromatik muhteviyatin yeniden eklenmesi [6]

Proteinler [6]

Asitlestirme maddeleri [6]

Alkolsuz ickilerin temizlenmesi veya islenmesi; istenmeyen maddelerin
alinmasi (saflastirma suyu C 02 F, 6rnegin iyon degisim ile C 02 F 1/42)
[6]

filtrasyon ile [6]

Membran kullanimi ile, 6rnegin osmosis, ultrafiltrasyon [6]

gazlarin alinmasiyla [6]

iyon degisimi ile [6]

adsorpsiyon ile [6]

toplama ile [6]

mikro-organizma veya biyolojik madde kullanimi, 6rnegin enzimler ile [6]



3/00

3/005 .

3/01 ..
3/015.
3/02 .

3/04 ..
3/06 . .
3/08 ..
3/10.

3/12 ..
3/14 ..
3/16 .

3/18 ..

3/20 . ..
3/22 . ..

3/24 . .
3/26 .
3/28 ..
3/30 ..
3/32.
3/34

3/3400 . .
3/3418 . . ..

3/3427 . . ..

3/3436

3/3445 . ..

3/3454 . .
3/3463 . ..

Not

3/3472 . . ..
3/3481 . . ..

3/349 .

Gida veya gida maddelerinin, genel olarak saklanmasi, pastorize
etme, sterilize etme, 6zellikle gida veya gida maddeleri i¢in 6zel
olarak kabul edilenler (Un veya ekmegin saklanmasi A 21 D; belli gida
veya gida maddeleri igin 0zel olarak gelistirilen iglemler; gida veya gida
maddeleri igin A 23'te ilgili gruplara bakin; gida veya gida maddelerinin
ambalaj ile baglantili olarak korunmasi B 65 B 55/00; alkollG icgkilerin
korunmasi C 12 H)

irradyasyon veya elektrik islemi kullanilarak 1sitma yontemi ile (kurutma
veya firnlama 3/40) [5]

Mikro-dalga veya dielektrik isitma kullanimi ile [5]

basing degisim, sok, hizlandirma veya kesme gerilimi ile isleyerek [5]
Aparatlardan surekli olarak taginan veya adim adim taginan paketlerde
maddelerin i1sitiimasiyla(3/05 oncelik tasir) [5]

paketler sonsuz veya band konveyorlerindeyken

Paketler helezonik yolda tasinirken

Paketler déner platformdayken

Surekli olarak aparattan tasinmayan paketlerde maddelerin isitiimasi ile
(3/005 6ncelik tasir) [5]

Isitma ortaminin devri daim edildigi iletisim odasindaki paketlerle
Hareket halindeki paketlerle

Gevsek paketlenmemis maddenin isitiimasiyla (3/005 oncelik tasir) [5]
Araclardan surekli olarak nakledilirken

plakalar boyunca tasima ile

tuplerle tagsima ile

malzeme sprey seklindeyken

Isitma olmaksizin irradyasyon ile

ultra viyole 1ginla

ultrasonik dalgalarla

Isitma etkisi olmaksizin elektrik akimi ile [5]

kimyasal maddelerle ile igsleme yontemi ile

Gaz halinde iken, 6rnegin ilaglama; ilgili bilesim veya araglar [5]
Kontrolll bir ortamda, 6rnegdin kismi vakum, sadece CO,, N, O,) veya
H,O icerenler [5]

absorbant bir maddenin konuldugu veya kullanildigi durum (gida
maddeleri paketleri i¢in absorbsiyon sivilari B 65 D 81/26) [5]

Oksijen absorbanti [5]

CO,, Ny, O, veya H,O'ya ilave olarak diger gazlari iceren kontrollU
ortamlarda [5]

Sivi veya kati bigimde [5]

Organik bilesimler; Mikro-organizmalar; Enzimler [5]

3/3472 - 3/3562 gruplarinda aksi yonde bir ifade yok ise, tasnif iglemi,
en son uygun yere yaplilir. [5]

Hayvan veya bitkilerden elde edilen belirlenmeyen nitelikteki bilesikler [5]
Oksijen ihtiva eden organik bilesikler [5]

Tek bagh oksijen [5]

Cift bagh oksijen [5]

Karboniksil gruplari intiva edenler [5]



3/3517 . ..
3/3526 . . ..
3/3535. ...
3/3544 . . ..
3/3553. ...
3/3562 . . ..
3/3571 . ...

3/358 . ..

3/3589 . ..
3/3598 . ..

3/36 .
3/365 . .
3/37 ..
3/375 . ..

3/40 .

3/42 . .
3/44 . .
3/46 . .
3/48 . .
3/50 ..
3/52 ..
3/54 ..

C Karbonsiklik asit esterler [5]

Azot ihtiva eden organik bilegikler [5]

Kakurt ihtiva eden organik bilesikler [5]

Hetero halka ihtiva eden organik bilesikler [5]

Fosfor ihtiva eden organik bilegikler [5]

Sekerler; tarevleri [5]

Mikro-organizmalar; enzimler [5]

inorganik bilesikler [5]

Sivi kullanimi ile koruma ile ilgili olarak kullanilan araclar [5]

Kati kullanimi ile koruma ile ilgili olarak kullanilan araglar [5]
Dondurma; Buzlarin ¢ézulmesi; Sogutma [5]

Dondurmadan sonra buzlarin ¢ozulmesi [5]

Kimyasal madde ilavesi ile [5]

gida ile kimyasal madde arasinda direkt temas ile, 6rnegin sivi No,
kriyojenik sicaklikta [5]

Kurutarak veya firinlayarak; Sonraki islemler [4,5]

Kurutma sirasinda veya once kimyasal madde ilave edilmesi ile [5]
Dondurarak kurutma [5]

Sprey-kurutma [5]

ince tabaka, dram veya silindir kurutma [5]

Sivili yatak kurutma [5]

Kopuk kurutma [5]

irradyasyon veya elektrik isleminin kullanimi, 6rnegin ultrasonik dalgalar

[5]



